
 

 

  

 
CAPACITACION CONTINUADA EN HIGIENE Y MANIPULACION DE 

ALIMENTOS 
 

CERTIFICA QUE: 

 

 
Por medio de la presente, yo MARY BUENO SIERRA con CC 52.207.021, bacterióloga profesional de 

la Universidad San Buenaventura, realizo la presente certificación refiriendo que las siguientes 

personas del JARDIN INFANTIL SAN FRANCISCO asistieron a la capacitación continua en BPMs el 

01-12-2025 con una duración de diez (10) conforme al Plan de Capacitación Continuo en 

manipulación de alimentos como lo establece la Resolución 2674 de 2013, Art 12, 13 y 36. 

 
 TEMAS:  

• Condiciones básicas de higiene en la elaboración de alimentos, y el personal encargado. 

• Personal manipulador de alimentos, y las BPM. 

• Equipos y utensilios.  

• Aseguramiento y control de la calidad e inocuidad.  

• Plan de Saneamiento.  

• Almacenamiento, distribución, transporte y comercialización de alimentos y materias primas para 
alimentos.  

• Conservación de alimentos. 

• Tipos de contaminación. 

• Como clasificar basuras las. Resolución 2184 del 2019. 

 

      Anexo listado de asistencia.  

 

      Nombre  Documento 
LINA MALDONADO VARGAS 1.000.801.992 

SARA MARIA BUITRAGO DIAZ 1.010.011.618 

DIANA PATRICIA NARVAEZ TABERA 1.013.682.822 

 
La presente se firma a los 30 días del mes de abril del 2026. 
 

 
_________________ 
MARY BUENO SIERRA 
BACTERIOLOGA T.P. No. 52207021 
 
 
 

SERVICIO A DOMICILIO CEL: 3138833680 

Transversal 10 Bis N° 71 a – 26 sur 
Maryb.bacteriologa@gmail.com 


